
WOCHENSPEISEPLAN

Kalenderwoche 41 ZULASSUNGSNUMMER TH 03743

05.10.2026 - 11.10.2026                                Eine Onlinebestellung ist möglich. Bei Interesse können Sie sich gerne melden!

Lieferpauschale pro Anlieferung  0, 40 €                                                    Nachname/Adresse:

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Menü 1 SEELACHSHAPPEN HEFEKLÖßE PASTA GEMÜSESUPPE
SPÄTZLE - 

GEMÜSEPFANNE
PREIS 8,00 € PREIS 8,00 €

5,75 €

mit Senfsoße, 

Fingermöhrchen dazu 

Petersilienkartoffeln(D,G,J,A)

mit Mischobst(G,A,2)

mit gegrillten Kürbis, Feta                                                      

und Sahnesoße                             

dazu Blattsalat(I,G,A,C)

dazu Brötchen und                                                 

Schokopudding                         

mit Vanillesoße(G,A,I)

dazu Ajvar(C,A)

Menü 2 HACKBÄLLCHEN LEBER SCHWEINESCHNITZEL HÄHNCHEN-GYROS
"FAULE                                                     

KRAUTPFANNE"
LACHS SPIEßBRATEN

6,50 €

in Pfefferrahmsoße                                                    

und Prinzeßbohnen                                  

dazu Sätzle(I,G,A,J,C)

mit Zwiebelsoße                          

dazu Kartoffelpüree                         

und Krautsalat(I,G,2)

dazu Rotkraut                             

und Kartoffeln(G)

mit Zwiebeln dazu Reis, 

Tzatziki und 

Weißkrautsalat(G,2)

mit Schweinehack und 

Weißkraut dazu Kartoffeln 

und Dessert(I,G,A,C,J)

mit Blattspinat in Sahnesoße                                                                          

dazu geschwenkte Kartoffeln          

(D,G,A)

von der Pute                          

mit Rahmwirsing                      

dazu Kartoffeln(G,J)

Menü 3
BAYRISCHER 

BRATWURSTSALAT
1/2 HÄHNCHEN SCHWEINEHAXE FORELLE DREIERLEI KNÖDEL

7,30 €
mit Käse, Zwiebeln und 

Radieschen dazu Brot(G,A)

dazu Krautsalat                           

und Brötchen(2,A)

dazu Blaukraut                           

und Klöße(I,G,A,8)

mit lauwarmen Specksalat 

dazu Schokopudding                    

mit Vanillesoße(D,G)

mit Waldpilzrahm                       

dazu Dessert(G,A,C)

1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxitationsmittel 4 Geschmacksverstärker 5 geschwefelt  6 geschwärzt 7 gewachst 8  Süßungsmittel
  https://catering-enjoy.de

A. Gluten B. Krebstiere, C. Eier, D. Fisch            E. Erdnüsse, F. Soja, G. Milch (auch Laktose), H. Schalenfrüchte I. Sellerie, J. Senf, K. Sesam L. Schwefeldioxid u. Sulfite N. Lupinen M. Weichtiere kontakt@catering-enjoy.de

https://catering-enjoy.de/
mailto:kontakt@catering-enjoy.de

