
WOCHENSPEISEPLAN

Kalenderwoche 42 ZULASSUNGSNUMMER TH 03743

12.10.2026 - 18.10.2026                                Eine Onlinebestellung ist möglich. Bei Interesse können Sie sich gerne melden!

Lieferpauschale pro Anlieferung  0, 40 €                                                    Nachname/Adresse:

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Menü 1 KARTOFFELSUPPE GEKOCHTE EIER KARTOFFELPUFFER SPIRELLI KRÄUTERQUARK PREIS 8,00 € PREIS 8,00 €

5,75 €
mit Bockwurst dazu Brot                                                              

und Heidelbeerquark(I,G,A)

in feiner Senfsoße                    

dazu Kartoffeln und                         

Rote-Bete-Salat(C,J,I)

mit Apfelmus(G,A,2)
mit Sahne-Kürbissoße und 

Kräuter dazu Obst(G,A,C)

dazu Kartoffeln                          

und Beilagensalat(G)

Menü 2 DICKE RIPPE
SCHARFES 

HÄHNCHENCURRY
KARTOFFELPFANNE THÜR. ROSTBRÄTEL

KALBSLEBER                                                                         

" BERLINER ART"
GRÜNE BOHNENSUPPE HACKBRATEN

6,50 €

mit Wirsingsoße                         

dazu Kartoffeln                           

und Heidelbeerquark(I,G)

dazu Reis                                                                                         

und Dessert(F,G,A)

mit Knobländer                         

dazu Quarkdip(G)

mit Zwiebeln dazu 

Bratkartoffeln und Obst(L,J)

dazu Kartoffelpüree                   

und Beilagensalat(I,G,A)

mit Rindfleisch dazu Brot                                     

und Zwiebelkuchen(I,G,A)

dazu Mandelbrokkoli                                                    

und Bauernbrotknödel                                 

(G,A,C,E)

Menü 3
GEBRATENE                     

CHINA-NUDELN

STEAK                    

"STRINDBERG"
KASSLERSCHNITZEL LAMMBRATEN OFENKARTOFFELN

7,30 €

mit Ente und Gemüse                     

dazu Heidelbeerquark                                       

(G,A,C,F)

dazu Erbsen                                

mit Hollandaise                                

und Wedges(G,A,C,J)

dazu Schwarzwurzeln                                                               

und Petersilienkartoffeln                     

(G,A,C,J)

dazu Bohnen                               

und Klöße(L,J,G,A,8)

dazu Hähnchen                            

mit Buttermais                             

und Kräuterdip(G)

1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxitationsmittel 4 Geschmacksverstärker 5 geschwefelt  6 geschwärzt 7 gewachst 8  Süßungsmittel
  https://catering-enjoy.de

A. Gluten B. Krebstiere, C. Eier, D. Fisch            E. Erdnüsse, F. Soja, G. Milch (auch Laktose), H. Schalenfrüchte I. Sellerie, J. Senf, K. Sesam L. Schwefeldioxid u. Sulfite N. Lupinen M. Weichtiere kontakt@catering-enjoy.de

https://catering-enjoy.de/
mailto:kontakt@catering-enjoy.de

