
WOCHENSPEISEPLAN

Kalenderwoche 44 ZULASSUNGSNUMMER TH 03743

26.10.2026 - 01.11.2026                                Eine Onlinebestellung ist möglich. Bei Interesse können Sie sich gerne melden!

Lieferpauschale pro Anlieferung  0, 40 €                                                    Nachname/Adresse:

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Menü 1 PASTA BAUERNTOPF
BLUMENKOHL - 

BRÄTLING
LINSENSUPPE GEKOCHTE EIER PREIS 8,00 € PREIS 8,00 €

5,75 €

mit gegrilltem Gemüse                 

und Tomatensoße dazu 

Parmesan(G,A,C)

dazu Schmanddip                      

und Brot(I,G,A)

dazu buntes Möhrengemüse                                      

und Kartoffelpüree(G,A,C)

mit Bockwurst dazu Brot und 

Rote Grütze                                

mit Vanillesoße(I,G,A)

mit Petersiliensoße                 

dazu Kartoffeln und                   

Apfel-Möhrensalat(2,I,A)

Menü 2
ZÜRICHER 

GESCHNETZELTES
KÖNIGSBERGER KLOPSE

GEGRILLTER 

RÖMERBRATEN                     

GEBRATENER 

BLUMENKOHL

WEIßKOHL - HACK-

AUFLAUF

SCHLACHTE -                                                               

TELLER
WILDSAUERBRATEN

6,50 €
mit Reis oder Kartoffeln 

dazu Rohkostsalat(I,G)

mit Kapernsoße                          

dazu Kartoffeln                             

und Krautsalat(2,G,A,C)

mit Spiegelei                             

dazu Bratkartoffeln(G,C)

mit Sauce Hollandaise                

und Petersilienkartoffeln(G)

mit Kartoffeln                        

und Bechamelsoße                     

dazu Obst(G,A,C)

mit Senf dazu Sauerkraut 

und Kartoffelstampf(G,2)

dazu Rotkohl                            

und Klöße(I,G,A,8)

Menü 3
GEGRILLTES HOKIFILET                                                                

(Fisch)
FISH & CHIPS

PULLED BEEF -           

BRATEN

SCHARFES 

HÄHNCHENCURRY
LENDENBRATEN

7,30 €

mit Limettensoße                    

dazu Wurzelgemüse und 

gebutterte Kartoffeln(I,G,D)

dazu Remouladensoße und 

Beillagensalat(G,A,C,D)

dazu Prinzessbohnen                                                             

und Röstiecken(F,J,G,A)

mit Gemüse dazu Reis                              

und Rote Grütze                         

mit Vanillesoße(G,A,2)

mit Möhren-Pilzgemüse                             

dazu Käsesoufflè(I,G,A)

1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxitationsmittel 4 Geschmacksverstärker 5 geschwefelt  6 geschwärzt 7 gewachst 8  Süßungsmittel
  https://catering-enjoy.de

A. Gluten B. Krebstiere, C. Eier, D. Fisch            E. Erdnüsse, F. Soja, G. Milch (auch Laktose), H. Schalenfrüchte I. Sellerie, J. Senf, K. Sesam L. Schwefeldioxid u. Sulfite N. Lupinen M. Weichtiere kontakt@catering-enjoy.de

https://catering-enjoy.de/
mailto:kontakt@catering-enjoy.de

