
WOCHENSPEISEPLAN

Kalenderwoche 48 ZULASSUNGSNUMMER TH 03743

25.11.2024 - 01.12.2024                     Eine Onlinebestellung ist möglich. Bei Interesse können Sie sich gerne melden!

Energie-/Lieferpauschale pro Anlieferung 0, 25 €                                                    Nachname/Adresse:

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Menü 1 BRATKARTOFFELN
VEGGI -                     

FRIKADELLE
MILCHNUDELN KÄSESPÄTZLE MÖHRENSUPPE PREIS 8,00 € PREIS 8,00 €

5,75 €

und Rührei                                              

dazu Gurkensalat                        

mit saurer Sahne(G,C)

dazu Gemüsemix                                                        

mit Tomatenhollandaise                               

und Reis(G,A)

dazu Mischobst mit                                                           

Zucker und Zimt(G,C,A,2)

mit Röstzwiebeln und 

Weißkrautsalat(G,A,C,2)

mit Schweinefleisch dazu 

Brot und Pudding(I,G,A,2)

Menü 2 RINDERBOLOGNESE KOHLROULADE
DUROC KARREE                                                                                   

Schweinesteak mit Knochen
RINDERGULASCH

GEGRILTTE 

HÄHNCHENBRUST
SENF - EIER RINDERBRATEN

6,50 €
mit Spirelli                                    

dazu Obst(I,G,A,C)

gefüllt mit Schweinehack 

dazu Bratensoße                        

und Kartoffeln(I,J,C,J)

mit Letscho dazu Reis(G,2)
dazu Kartoffelpüree und 

Weißkrautsalat(I,G,C)

mit Bulgur-Gemüsepfanne 

dazu Pudding(G,A,2,C)

dazu Petersilienkartoffeln                                        

und Rotkrautsalat(J,I,2)

dazu Klöße                                                 

und geschwenkte 

Fingermöhrchen(I,F,G,A,8)

Menü 3
ITAL.      

TORTELINISUPPE

ENTENLEBER                                                                     
in Metaxasoße

KALBSTAFELSPITZ PAELLA
STEAK                                   

" STRINDBERG"

7,30 €

mit Spinat, Shrimps                                                              

dazu Baguette                                              

und Obst(I,A,G,C,D)                                                  

mit karamellisierte Zwiebeln, 

Cherrytomaten dazu Kartoffel-

Knoblauchpüree(G,I,L)

mit Meerrettichsoße                                   

dazu Kartoffeln                      

und Rote Bete(I,G)

mit Meeresfrüchten, Erbsen, 

Paprika, Bohnen                         

dazu Obst(D,G,A)

mit Rahmpilzen                             

dazu Spätzle(G,A,C)

1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxitationsmittel 4 Geschmacksverstärker 5 geschwefelt  6 geschwärzt 7 gewachst 8  Süßungsmittel 9  Phosphat

A. Gluten B. Krebstiere, C. Eier D. Fisch, E. Erdnüsse, F. Soja G. Milch (auch Laktose) H. Schalenfrüchte, I. Sellerie J. Senf, K. Sesam L. Schwefeldioxid u. Sulfite N. Lupinen M. Weichtiere


