
WOCHENSPEISEPLAN

Kalenderwoche 12 ZULASSUNGSNUMMER TH 03743

17.03.2025 - 23.03.2025                     Eine Onlinebestellung ist möglich. Bei Interesse können Sie sich gerne melden!

Energie-/Lieferpauschale pro Anlieferung 0, 25 €                                                    Nachname/Adresse:

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Menü 1
PICHELSTEINER                                                            

EINTOPF
SCHÜSSELSÜLZE CHAMPIGNON-PFANNE MILCHREIS BOHNENTOPF PREIS 8,00 € PREIS 8,00 €

5,75 €
mit Rindfleisch dazu Brot                  

und Joghurt(I,G,A,C)

dazu Bratkartoffel, Zwiebeln, 

Gurke und Remoulade(G,2)

mit Zwiebeln dazu 

Kräuterdip, Baguette                  

und Krautsalat(G,2)

mit Zucker, Zimt                         

und Apfelmus(G,2)

mit gebratenen Tofu                     

dazu Dip und Brötchen(G,A)

Menü 2 DICKE RIPPE BRATWURST BRAUMEISTER GULASCH OFENHÄHNCHEN GEFLÜGELFRIKADELLE BACKFISCH ENTE

6,50 €

mit Wirsingsoße                         

dazu Kartoffeln                             

und Joghurt(I,G,A)

dazu Sauerkraut                         

und Kartoffeln(G)

vom Rind dazu Klöße                 

und Krautsalat(I,G,A,8)

dazu Grillkartoffeln und 

Wurzelrahmgemüse(G,A)

dazu Kartoffeln                             

und Kohlrabirahm(J,G,A,C)

mit Bratkartoffeln                           

dazu Remouladensoße                                                                          

und Beilagensalat(D,G,C)

dazu Bauernbrotknödel                  

und Gurkensalat(I,G,A,C)

Menü 3 ZANDERFILET ROTES THAI-CURRY SPAGHETTI MUTZBRATEN SCHWEINESCHNITZEL

7,30 €

mit Safransoße                           

dazu geschwenkter Wirsing 

und Kartoffeln(G,D,I)

mit Gemüse, Garnelen, 

Nüsse und Reis                        

dazu Obst (F,G,E)

mit Lachs-Tomatensoße, 

Blattpetersillie                           

dazu Obst(I,G,A,D)

mit Schmorkraut                                                                

und Kartoffelpüree(I,G,L)

dazu grüner Spargel                       

mit Sauce Hollandaise                

und Kartoffeln(G,C,J,A)

1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxitationsmittel 4 Geschmacksverstärker 5 geschwefelt  6 geschwärzt 7 gewachst 8  Süßungsmittel 9  Phosphat

A. Gluten B. Krebstiere, C. Eier D. Fisch, E. Erdnüsse, F. Soja G. Milch (auch Laktose) H. Schalenfrüchte, I. Sellerie J. Senf, K. Sesam L. Schwefeldioxid u. Sulfite N. Lupinen M. Weichtiere


