
WOCHENSPEISEPLAN

Kalenderwoche 43 ZULASSUNGSNUMMER TH 03743

20.10.2025 - 26.10.2025                     Eine Onlinebestellung ist möglich. Bei Interesse können Sie sich gerne melden!

Energie-/Lieferpauschale pro Anlieferung 0, 25 €                                                    Nachname/Adresse:

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Menü 1
GEGRILLTE PASTA - 

GEMÜSEPFANNE
APFELSTRUDEL

BLUMENKOHL - KÄSE-

MEDAILLON
LINSENSUPPE GEKOCHTE EIER PREIS 8,00 € PREIS 8,00 €

5,75 €

mit Tomatensoße                     

dazu Parmesan                   

und Obst(G,A,C)

mit Vanillesoße(G,A,8)
mit bunten Möhrenrahm                 

und Röstitaler(I,G,A,C)

mit Bockwurst dazu Brot                                                                         

und Rote Grütze                                

mit Vanillesoße(I,G,A,2)

mit Petersiliensoße                    

dazu Kartoffeln                           

und Rotkrautsalat(C,I,G,2)

Menü 2 " TOTE OMA " KÖNIGSBERGER KLOPSE BACKFISCH
HACKAUFLAUF       

GIECHISCHE ART
EISBEIN KNACKER 1/4 ENTE

6,50 €
dazu Sauerkraut                         

und Kartoffelpüree(G,8)

mit Kapernsoße                        

dazu Kartoffeln und                          

Rote Bete-Salat(I,G,A,C,J,2)

mit Remoulade                      

dazu Bratkartoffeln                     

und Krautsalat(D,G,A,C)

mit Kartoffeln, Paprika                            

und Aubergine(G,A)

mit Kümmelkraut und 

Erbspüree dazu Senf(I,J,G)

mit Rahmwirsing                               

dazu Kartoffeln(G)

dazu Klöße                                  

und Rotkrautsalat(I,G,A,8)

Menü 3 SCHWEINESCHNITZEL OCHSENBRUST WILDGULASCH PFEFFERLENDCHEN GNOCCHI - PFANNE

7,30 €
dazu Mischgemüse                                                            

und Kartoffeln(G,A,C,J)

mit Apfel-Meerrettichkruste 

dazu Lauchgemüse und 

Schupfnudeln(G,A,C,I)

dazu Bauernbrotknödel                      

und Krautsalat(I,G,A,C,L)
mit Gemüse dazu Reis(I,G)

mit Kürbis, Paprika, 

Kohlsprossen dazu Dip                    

und Dessert(I,G,A)

1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxitationsmittel 4 Geschmacksverstärker 5 geschwefelt  6 geschwärzt 7 gewachst 8  Süßungsmittel 9  Phosphat

A. Gluten B. Krebstiere, C. Eier D. Fisch, E. Erdnüsse, F. Soja G. Milch (auch Laktose) H. Schalenfrüchte, I. Sellerie J. Senf, K. Sesam L. Schwefeldioxid u. Sulfite N. Lupinen M. Weichtiere


