
WOCHENSPEISEPLAN

Kalenderwoche 19 ZULASSUNGSNUMMER TH 03743

04.05.2026 - 10.05.2026                     Eine Onlinebestellung ist möglich. Bei Interesse können Sie sich gerne melden!

Lieferpauschale pro Anlieferung  0, 40 €                                                    Nachname/Adresse:

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Menü 1
PENNE                                        

ALL`ARRABBIATA
MILCHREIS SPINATLASAGNE

MÖHRENSUPPE                                                               

(vegetarisch)
GEKOCHTE EIER PREIS 8,00 € PREIS 8,00 €

5,75 €
mit Grillgemüse                           

dazu Obst(I,G,A,C,2)

mit Zucker, Zimt                                

und Erdbeeren(G)

mit Cherrytomaten                      

dazu Obst(G,A,C)

dazu Roggenbrot                         

und Dessert(I,G,A,E)

mit Petersiliensoße dazu 

geschwenktes Gemüse                         

und Kartoffeln(I,C,G)

Menü 2 GEGRILLTES HÄHNCHEN
"FAULES 

SCHICHTKRAUT"
JÄGERSCHNITZEL DICKE RIPPE ZWIEBELHÄHNCHEN SOLJANKA REHGULASCH

6,50 €
mit Gemüse-Kartoffelpfanne 

dazu Kräuterquark(G)

mit Gehacktes                             

dazu Kartoffeln                            

und Erdbeeren(I,G,A)

mit Tomatensoße                                       

dazu Nudeln                                                    

und Obst(I,G,A,C)

dazu Kartoffeln                                                         

und Dessert(I,G,J,A)

mit Gemüse                                

dazu Miniröstkartoffeln(I,G)

dazu Weißbrot und 

Butterstreuselkuchen(G,I,A)

mit Preiselbeeren                                    

dazu Klöße und                                                                  

gegrillter Spargel(I,G,A,8)

Menü 3 KOTELETT
ROTBARSCH                                                                 

(Fisch)
RINDERGULASCH 1/2 BROILER

FRÜHLINGSSALAT                                                               

mit Blattsalat, Gurke,

7,30 €

dazu Spargel                                                       

mit Sauce Holldaise                                                 

und Kartoffeln(J,G,C,A)

mit Safransoße                        

dazu gegrillter Wirsing                  

und Kartoffeln(D,I,G)

dazu Kartoffeln                                                                      

und Gurkensalat(I,G)

dazu Krautsalat                           

und Brötchen(A,2)

Cocktailtomaten dazu 

Erdbeerdressing und 

Vollkornbrötchen(G,A,E)

1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxitationsmittel 4 Geschmacksverstärker 5 geschwefelt  6 geschwärzt 7 gewachst 8  Süßungsmittel
  https://catering-enjoy.de

A. Gluten B. Krebstiere, C. Eier, D. Fisch            E. Erdnüsse, F. Soja, G. Milch (auch Laktose), H. Schalenfrüchte I. Sellerie, J. Senf, K. Sesam L. Schwefeldioxid u. Sulfite N. Lupinen M. Weichtiere kontakt@catering-enjoy.de

https://catering-enjoy.de/
mailto:kontakt@catering-enjoy.de

